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IICA ACOMPANA A LA EMBAJADA DEL PERU EN VENEZUELA EN LA
ORGANIZACION Y CELEBRACION DEL SIMPOSIO: “LA PAPA: TESORO
DEL PERU Y DEL MUNDO” CON MOTIVO DEL ANO INTERNACIONAL
DE LA PAPA

El pasado 29 de mayo de 2008, el IICA Venezuela participd en el simposio: “La Papa:
Tesoro del Perd y del Mundo”, organizado por la Embajada del Pert en Venezuela. El acto
se celebrd en la Sede de la Corporacién Andina de Fomento, en el auditorio: Gran Mariscal
Antonio José de Sucre, en la Ciudad de Caracas.

La Oficinas del IICA y la FAO, trabajaron durante tres meses con personal adscrito a la
embajada del Perl en Venezuela para llevar a cabo este evento que estuvo circunscrito a las
actividades que se estan realizando en el pais con motivo del afio Internacional de la papa.

Este tubérculo es el cuarto alimento mas importante del mundo, luego del arroz, el trigo y el
maiz, tomando en cuenta su valor nutritivo e importancia en el sector agricola, rural y
urbano.

El acto fue inaugurado por el excelentisimo embajador del Perd en la Republica Bolivariana
de Venezuela, Dr. Luis Santa Maria Calderén, quien indicd que su pais es reconocido como la
cuna de la papa. “Se tienen pruebas de hace 8.000 afios de cultivos, incluso mucho antes del
imperio incaico, en las culturas precolombinas.”

Por iniciativas de la Organizacién de las Naciones Unidas, se declaré el Afio Internacional de
la Papa, razén por la cual la FAO invitdé al Perl a participar en las celebraciones que estan
pendientes para este afio a objeto de dar merecido reconocimiento a este tubérculo que ha
sido un gran aliado en la dieta del ser humano a través de siglos.

Invitados y presentaciones del Sr. Mikko Pyhala y del Sr. Francisco Milla

Entre los expositores del simposio estuvieron: el Sr. Francisco Milla, Representante de la FAO
en Venezuela, con el tema: éPor qué la papa?; la Sra. Sara Beatriz Guardia, de la
Universidad de San Martin de Porres de PerU, con el tema: Sabor del Milenio. Historia Cultura
e Identidad, el Sr. Diego Montenegro, Representante del IICA en Venezuela, con el tema: “La
papa: Un Producto con Identidad Territorial, Alimento del Futuro”; el Sr. Mikko Pyhala,
Embajador de Finlandia en Venezuela, con el tema: La Papa en Europa”; la Sra. Jorman
Rodriguez, Gerente General del INIA, con el tema: Seguridad Alimentaria y la Produccion de
Semilla de la Papa en Venezuela”; y el Sr. Rafael Romero, con el tema: “Experiencia de los
Campesino del Estado Mérida con la Red de Innovacién Produccion de Semilla de Papa”.

La presentacion del Representante del IICA en Venezuela, hizo énfasis en la diferencia entre
la “papa mejorada” y “la papa nativa”, siendo la segunda de la cual depende un gran nimero
de familias campesinas de Los Andes, y un producto con una soélida identidad territorial.
Montenegro, en su disertacion, enfatizé en el reconocido origen cultural e histérico que tiene



la “papa nativa”, por sus diferentes sabores, texturas, colores, formas y calidad de interés
gastrondmico, todas estas caracteristicas con grandes ventajas para su diferenciacion.

Presentacién del Representante del IICA en Venezuela

El Afio Internacional de la Papa esta creando consciencia de la funcién decisiva del "humilde
tubérculo" en la agricultura, la economia y la seguridad alimentaria mundial. Pero también
tiene otro objetivo muy practico: promover la creacion de sistemas sostenibles basados en la
produccion de papa, que aumenten el bienestar de los productores y los consumidores y
contribuyan a realizar el pleno potencial de la papa como "alimento del futuro”.

En los proximos 20 afios se prevé que la poblacion mundial aumente en promedio 100
millones de personas al afio. Mas del 95% de este aumento se dard en los paises en
desarrollo, donde ya se ejerce una intensa presion sobre la tierra y el agua. Por lo tanto, el
mundo afronta un desafio decisivo: garantizar la seguridad alimentaria a las generaciones de
hoy y de mafiana, a la vez que se protegen los recursos naturales basicos de los que todos
dependemos. La papa formara parte importante de las actividades dirigidas a afrontar estos
desafios.

El IICA, la FAO, la Universidad Centro Occidental Ezequiel Zamora — UCLA, y el INIA, tienen
previsto continuar con la celebracidn del Afio Internacional de la Papa, con varios eventos
que se realizaran en diferentes zonas del pais. En este sentido esta previsto un Seminario
denominado: La Papa Alimento del Futuro, a celebrarse el dia 09 de julio en el Auditorio
de la Facultad de Agronomia de la UCLA, con la participacion de profesores, estudiantes,
productores y consumidores. En este seminario se escucharan ponencias y experiencias que
ratificardan que la papa deberia ser un importante elemento de las estrategias destinadas a
proporcionar alimentos nutritivos a las personas pobres que pasan hambre, y que es un
tubérculo idoneo para producirse donde la tierra es limitada y la mano de obra abundante,
condiciones que caracterizan a una gran parte del mundo en desarrollo. Es importante
considerar que la papa produce un alimento mas nutritivo en menos tiempo, con menos
tierra y en climas mas dificiles que cualquier otro cultivo importante. Hasta un 85% de la
planta es comestible para las personas, en comparacion con el 50% en el caso de los
cereales.



